
Zoom sur
Une garniture onctueuse et aérée que vous pouvez  également 
arômatiser selon vos envies ! Elle apporte de la légèreté à 
vos pâtisseries, gâteaux ou verrines.

 Complet Volumex

Une texture crémeuse 
& aérienne

Arômatisée ici 
au chocolat

Volumex 
 Préparation pour garniture à froid

Carton de 4 x 2,5 kg

Réf. 15140.05

COMPLET Volumex                                  500 g

Eau ou lait (à 20°C)                                                          1 000 g

Mélanger les ingrédients dans la cuve du batteur-mélangeur et 
monter à grande vitesse pendant 4 à 5 minutes.

1 kg de Complet Volumex permet de réaliser environ 60 portions.
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Notre passion, le savoir-faire ! COMPLET


