Préparation pour sauce a froid

Pechamona_|2

Sac de 10 kg

Réf. 20230.01
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Une base de sauce pour vos gratins, lasagnes et produits
traiteurs. Au menu : facilit¢ de mise en ceuvre et qualité

CoaS e ety gustative pour des moments savoureux !
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Mélanger les ingrédients au batteur mélangeur jusqu'a b Légwmovtt \
I'obtention d'une sauce lisse. L o J
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Supporte la surgélation et la cuisson. i

c'est prét ! oD
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